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Al Marsarecte

PIZZERIA BISTROT CREATIVA
PIZ/ZE - THE HISTORICAL ONES

Marinara €550
Pelato del Vesuvio, aglio, olio EVO, origano
Margherita € 6,50

Pelato del Vesuvio, fior di latte, olio FVO,
origano

Bufala
Pelato del Vesuvio, mozzarella di bufala, olio
EVO, origano

€ 9,00

Viennese

Pelato del Vesuvio, fior di latte, wurstel, olio
VO, origano

€750

Prosciutto e funghi

Pelato del Vesuvio, fior di latte, prosciutto
cotto alla brace, champignon freschi ,
EVO, origano

€ 9,50

olio

Diavola
Pelato del Vesuvio, fior di latte, salamino di
Napoli, olio EVO, origano

€ 7,50

4 Formaggi
Pelato del Vesuvio, fior di latte, crema di
pecorino, Parmigiano 24 mesi, gorgonzola,

€ 9,50

brie, formaggio, olio EVO, origano

4 Stagioni
Pelato del Vesuvio, fior di latte, prosciutto
cotto, olive, carciofini, funghi Champignon, olio
EVO, origano

€ 9,50

Verdure € 10,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, verdure di

stagione, olio EVO, origano

Zingara

Pelato del Vesuvio, fior di latte, peperoni a
falde, olive taggiasche, peperoncino, olio EVO,
origano

€ 8,50

Romana
Pelato del Vesuvio, fior di latte, acciughe,

€ 8,50

cappero dissalato, olio EVO, origano

Pugliese € 8,50
Pelato del Vesuvio, fior di latte, pomodorini,
Cipolla di Tropea IGP, olio EVO, origano
Capricciosa €950

Pelato del Vesuvio, fior di latte, prosciutto
cotto, champignon freschi, carciofini grigliati,
olio EVO, origano

Rucola e Parmigiano €850
Pelato del Vesuvio, fior di latte, rucola,
parmigiano 24 mesi, olio EVO, origano
Patatosa * € 8,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, patatine fritte,
olio EVO, origano

Pomodorini e basilico €750
Pelato del Vesuvio, fior di latte, datterino,

basilico, olio EVO, origano

Tonno e cipolla
Pelato del Vesuvio, fior di latte, tonno, Cipolla
di tropea IGP, olio EVO, origano

€ 38,50

San Burrata
Pelato del Vesuvio, fior di latte, crudo di Parma
30 mesi, burrata, olio EVO, origano

€ 1,50
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

PIZ/F - SELEZIONE DI SALUMI IGP

Porchetta
Pelato del Vesuvio, fior di latte, porchetta IGP
cotta a bassa temperatura, olio EVO, bovis

€ 9,00

Speck
Pelato del Vesuvio, fior di latte, speck alto
adige IGP MSSI, olio EVO, origano

€ 9,00

San Daniele
Pelato del Vesuvio, fior di latte, San Daniele 30
mesi, olio EVO, origano

€ 9,50

Cotto alla brace
Pelato del Vesuvio, fior di latte, cotto alla

€ 9,00
brace, olio EVO, origano
Lardo di Patanegra € 9,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, lardo di
Patanegra, olio EVO, origano
Sopressa al Guanciale €9,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, sopressa al
guanciale, olio EVO, origano

Capocollo € 9,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, capocollo,
olio EVO, origano

Speck d’anatra

Pelato del Vesuvio, fior di latte, speck d’anatra,
olio EVO, origano

€10,50

Carpaccio di Bresaola € 10,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, carpaccio di
bresaola, olio EVO, origano

Crudo di Patanegra € 11,50

Pelato del Vesuvio, fior di latte, paletta di
patanegra, olio EVO, origano

Picanha
Pelato del Vesuvio, fior di latte, picanha

€10,50

Ieggermente affumicata, olio FVO, origano

€ 1,00

Mortadella ai Pistacchi

Pelato del Vesuvio, fior di latte, mortadella ai
pistacchi, burrata, olio EVO, origano
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

PIZ/F - SELEZIONI DI CREATIVITA”

Gran Perlé *

Pelato del Vesuvio, fior di latte, chiodini
nostrani, morlacco, pastin, perle al tartufo
nero, olio EVO, origano

€ 13,00

| a Carbonara Croccante € 11,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, guanciale,

uova, pepe cuvée, olio EVO, origano

| a Primavera IGP € 14,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, asparagi,
morlacco, carpaccio di bresaola, parmigiano
24 mesi, olio EVO, origano

Al Pastin

Pelato del Vesuvio, fior di latte, pastin,

€ 1,00

fontina, lacrime di peperoncino agrodolce,
olio EVO, origano

L a Melanzana Fritta € 12,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, melanzana
fritta, ricottina biologica, datterino semy—dry,
basilico, olio EVO, origano

| a Fichissima
Fior di latte, salsa difichi, crema di parmigiano,

€ 3,00

brie a pezzi, miele, fili di peperoncino, olio
EVO, origano

La Stracciata Calabra

Fior dilatte, spianata calabra, olive taggiasche,
frutti del cappero, stracciatella, olio EVO,
origano

€ 3,00

la Carciofata € 12,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, carciofo ai
ferri, prosciutto cotto arrosto dopo cottura,
pomodori secchi, olio EVO, origano

L a Porcellina *

Pelato del Vesuvio, fior di latte, crema di

€ 14,00

pecorino romano, parmigiano a scaglie 24 mesi,
porcini grigliati, crudo di Patanegra, olio EVO,
origano

La Cacio Pepe

Pelato del Vesuvio, fior di latte, crema di cacio
e pepe, porchetta IGP, cipolla di Tropea
caramellata, olio EVO, origano

€ 3,00

La Spinacina

Pelato del Vesuvio, fior di latte, spinacino,
ricottina IGP, porro croccante, pinoli tostati,
pomodori a meta mid dry, olio EVO, origano

€ 13,00

Dalla Valtellina

Pelato del Vesuvio, fior di latte, burrata, crema
di formaggi DOP, carpaccio di bresaola IGP,
olio EVO, origano

€ 3,00

Al Pulled Pork *

Fior di latte, cavolo capuccio, peperoni, pulled
pork in filetti morbidi, cipolla arrostita, salsa
BBQ, olio EVO, origano

€ 3,00

La Melanzosa € 14,00

Pelato del Vesuvio, fior di latte, prosciutto
cotto alla brace, crema di melanzana,
stracciatella, melanzane grigliate, crema  di
parmigiano IGP, olio EVO, origano
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

PI//E - DAL MARE

| a Marsarete

Pelato del Vesuvio, tartare di tonno, bufala DOP, perle allo scalogno, olio EVO, origano

La Queen Mery

Pelato del Vesuvio, calamarifritti, olio EVO, origano

La Verde Norvegiese

Fior di latte, crema di carciofo, salmone affumicato, erba cipollina essiccata, olio EVO, origano

la Scoglio
Pelato del Vesuvio, fior dilatte, cozze, vongole, gamberetti, olio EVO, origano

| a Cantambrica € 13,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, filetti di acciughe cantambriche, olive
taggiasche, stracciatella, datterino semi-dry al profumo di basilico, fior di
cappero, olio EVO, origano

. € 1,00
Gamberetti
Pelato del Vesuvio, gamberetti, olio FVO, origano
Donna Carmela * € 14,00
Pelato del Vesuvio, fior di latte, caponata di melanzana, code di
gambero, pomod orini gialli mid-d ry, basilico, olio EVO, origano
la Tonnara Bianca € 15,00

Fior di latte, stracciatella, olive taggiasche, lacrime di peperoncino,
pinoli tostati, carpaccio di tonno, olio EVO, origano

-----

€ 15,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

PICCOLO BISTROT - ANTIPASTI

Piovra Scottata con Verdure di € 14,00
Stagione

Tagliere di Salumi con formaggi €10,00
di selezione

Gran Piatto di Verdure Griglate € 5,00
con burrata, tortino del giorno e

tris di formaggi
Padella di Molluschi Misto € 14,00
Adriatico

Tris di Capesante ™ € 13,00

s>

"""

PICCOLO BISTROT - PRIMI

Gnocchetti del Pescatore * € 1400
Pesce sgusciato

Spaghetto alle vongole € 14,00

Spaghetto ai Frutti diMare *  €15.00

Cozze, vongole e code di gambero

Parmigiana di melanzane ** € 10,00
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

PICCOLO BISTROT - SECONDI

Orata al Forno/Ferri
Branzino al Forno /Ferri

Julienne di Calamaro Nostrano
in crema di verdura e cipolla
caramellata *

Tagliata di Tonno con Tris di
Verdure Fresche o Grigliate

Gran Fritto Nostrano
Selezionato con Polenta e
Verdurine **

Anelli di Totano con
polenta e verdurine *

Cotoletta di pollo con patate
fritte *

Tagliata di Manzo

PICCOLO BISTROT - CONTORN

Verdure di stagione ai ferri
Patate al forno
Patate fritte *

€ 4,00/H
€ 4,00/H

€ 15,00

€ 10,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 12,00
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€ 18,00

€ 0,00

€ 0,00

€ 0,00
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

BEVANDE

Acqua- 0,751 € 2,60
Coca-Cola piccola €3,00
Coca-Cola media € 5,00

Birra bionda Paulaner Hell - 0,20 L €3,20
Birra bionda Paulaner Hell - 0,40 L €510
Birra rossa Paulaner Salvator - 0,20 L €350
Birra rossa Paulaner Salvator - 0,40 L €570

Birra IPA Freeride 0,25 L €3.80
Birra IPA Freeride 0,50 L € 0,20
Birra non filtrata Ichnusa 0,33 L € 4,00
Birra analcolica 0,33 L € 4,00
Lattina Coca-Cola, The Pesca / €3,20
Limone, Fanta, Sprite, Lemon Soda

Chardonnay - calice € 3,00
Prosecco Brut DOC - calice € 3,50
Cabernet Franc - calice €350

Vino fermo ffrizzante /rosso - 1/4 L € 4,00
Vino fermo ffrizzante /rosso - 1/2 L €050
Vino fermo/frizzante/rosso -1 1 € 1,00

DISTILLATI & FINE PASTO

Liquori € 4,00
Sgroppino al limone € 4,00
Crema Caffe € 4,00
Sorbetto €350

Limoncello/Mirtillo/Liquirizia €3,00

APERITIVI

Spritz Aperol - Campari -

Select - Cynar
Spritz Liscio
Negroni

Americano

Gin Tonic
Gingerino - Crodino

CAFFET TERIA
Caffe Liscio

Caffe Macchiato
Caffe Decaffeinato
Caffe Doppio
Caffe Corretto
Caffe d’Orzo
Macchiatone
Capuccino
Camomilla

The Caldo

€ 3,50

€ 3,00
€ 0,00
€ 0,00
€750
€ 3,00

€ 1,60
€ 1,80

€ 2,00

€ 2,80
€ 2,10
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,20
€ 2,20

€ 2,20
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PIZZERIA BISTROT CREATIVA

VINI IN BOTTIGLIA

Spumanti

Prosecco DOC Treviso Brut 11,5% - PErini..........ocoooiiiiiiiiiiiiiiiiii e, € 17,00

Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene DOCG Brut ||,5% S PeTINE e, € 18,00
Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene DOCG EXtra Dry 11,5% - Perini..........ocoiiiiiiniiniiininninn, €18,00
Prosecco DOCG BrUL - COlVOTEOTAZ ..uueeeeeeeeeeeeee e s eseereeeees € 206,00
Trento DOC Brut 12,5% - ENATIZZI ... € 28,00
Ribolla Gialla Extra Brut 12,5% - Le FAVOIe........coiiiiiiiiiiic s € 24,00
Pinot Nero Brut Oltrepo Pavese 12,5% - La GENISIL.......cvrviiiiiiiiiiiiii e € 20,00
Franciacorta Brut |2,5% - Ferghettina ......................................................................................................... € 34,00
Franciacorta Brut 12% - VEZZ0li.......c.oovioiiiiiiiiiiiiee e bt € 34,00

Bianchi Fermi del Triveneto

VENETO

Chardonnay Montello Asolo DOC 3% - EMIIO SAFTOT........c.oviiiiiiiiiiiiiiiii s € 15,00
Pinot Grigio Tre Venezie |2,5% SATPAAZZI oo € 22,00
Lugana DOC Pansere 13% - FFACCATON. .o € 22,00
Soave DOC |3%- AN T S SAT . ettt e e e e e et e e e e ire s s e e s e e e e e ees € 17,00

FRIULI VENEZIA--GIULIA

Ribolla Gialla DOC Collio 12,5% - Corte Della CONLEA........ocooviiiiiiiiiiiiiiiicccc e € 17,00
Frivlano DOC Collio 13% - Corte Della CONEEA........vviiiiiiiiiiiiiiiiii i € 18,00
Malvasia DOC Collio 13% - Corte Della CONEA........o.ovvviiiiiiiiiiiicc s € 18,00
TRENTINO

Sauvignon Selezione Faedi 13% - BElaVede ...t € 206,00
Gewurzeraminer 14% - BEHaVeder.......c.coviiiiii i e € 24,00

Bianchi Fermi D’ltalia

Frammento Orvieto DOC |3% - Decugnano ACIBAIDI. . e € 22,00
Pecorino DOC 13% - MUMINALL...........coviiiiii s s € 22,00
Falanghina Bio DOC |3,5% = DI MJO NOTANTE ... € 21,00

ROSSI

Recantina DOC 13% - EMIIO SATTOT.....oooviiiiiiiiiiiiii s € 17,00
Cabernet Franc Montello Asolo DOC |3% MO SATTOT e e € 15,00
Merlot Montello Asolo DOC |3% SEMILIO SATTO ... e et € 15,00

Valpolicella Ripasso 13,5% = FATINA. .....viiiiiiiiiiiiiiii e € 25,00



*Alcuni prodotti per motivi di irreperibilité potrebbero essere congelati.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allerﬁeni ¢ possibile consultare I’apposita documentazione
che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.



